
両側に芝居小屋や見世物小屋が立ち並ぶ浅草六区
この通りの一角に１９１０年「来々軒」が誕生しました。



与ろゐ屋店主は生粋の浅草っ子

幼い頃から食していた、和風だし香る「中華そば」

それが与ろゐ屋らーめんのルーツです。あの頃に食べた

なんとも言えなく懐かしい味のする鶏と煮干からとる

澄んだ味わいの中華そばが、与ろゐ屋の原点です。

１９１０年、来々軒から始まり既に１００年以上の歴史が

綴られてきました。今やらーめんは、日本を代表する

食のひとつです。そんな思いで当店では“ラーメン”

ではなくひらがなで“らーめん”と表示しています。

ここには「日本のらーめん」でありたいという

気持ちが込められています。 ざるを振る店主。今も変わらない浅草らーめんへの
想いを胸に店頭で元気に声をかける



丼の内側には、秘仏である浅草寺のご本尊
“聖観世音菩薩像”がご示現するその瞬間を
波の合間から後光を描いて表現しています。

“醤油らーめん発祥の地”だからこそ、らーめん一杯の中にも“浅草”を感じてもらいたい。
そんな思いを詰め込んだ店内には浅草にまつわる多くの歴史が存在します。

ご家族やカップルでもゆっくりと食事ができるようにと
二階にはテーブル席„５卓２２名‟を設置しています。

一階„カウンター９席‟では、祭囃子をBGMに
熟練のスタッフがらーめんを作る様子をお楽しみ頂けます。

ご本尊を網獲した二人の漁師、檜前浜成・竹成が
踊り出す。という清元“三社祭”俗称“善玉・悪玉”

のお面の意匠を皿に表現しました。

与ろゐ屋店内に季節毎に飾られる壁絵



オリジナルにこだわり
らーめん、ざるらーめんそれぞれのスープに
最も合う麺を店主自らが試作を重ねて
老舗麺処、浅草開化楼さんにレシピ発注しています。

若鶏がたまにしか産まない“ふたご玉子”
巡り会えるのは、とても幸せなこと。
当店ではお客様との、“良きご縁”
そして“皆様の幸運”を願い
特製「ふたごの味玉」を提供しています。

枕崎産のかつを節、さば節を
独自ブレンドした黄金比で

当店の麺は香り高い
長野産の小麦をベースに
使用しています。

動物系と魚貝系素材、調和役としての新鮮な野菜

これら複数の素材のバランスが

“与ろゐ屋らーめん”のこだわりです。

各素材に合った丁寧な下処理と調理法で

素材の旨みを引き出した美味しいらーめんを作ります。

多くの素材を使うからこそ、そのバランスが

味の決め手になるのです。

麺×スープ×具材

バランスが命



与ろゐ屋のらーめんの特徴でもある
柚子は高知県北川村産のものを
使用しています。

与ろゐ屋のらーめんに欠かせない柚子は
高知県の北川村産を使用しています。
麺をすすった際に、鼻から抜ける柚子の香りは
日本人で良かったと感じられる
当店の大きな特徴になっています。

当店では、九十九里浜産の
片口イワシの煮干と
希少価値が高くうまみの強いサバの
煮干を使用しています。
二種類を使うことで、より深みのある
味わいになります。

開店以来継ぎ足し、継ぎ足しで
使用している秘伝のタレで味付け
夜にはこれで一杯飲まれる方も

毎日仕込むメンマも自家製
たっぷりの香味野菜と
香り高いごま油が味の決め手



与ろゐ屋のらーめんと共に、昔からのファンも多い餃子は
丹精込めて作る大餃子仕様

当店では毎朝手作りでの提供にこだわっています。
鮮度感にこだわるからこそ餡がだれることなく
ジューシーな味わいに仕上がるのです。

朝一番、餡を捏ねる
ことから始まります。
空気を含ませ
ふんわりとさせるのがミソ

大きい餃子だからこそ
成型も重要
機械には出来ない
手作りならではです

はなまるマーケットでも
絶品餃子として
紹介されました。

山椒塩か特製のタレでお召し上がり下さい
鼻から抜ける山椒の香りが癖になります。



与ろゐ屋では長年、旬の素材を生かした季節毎の限定らーめんを提供しています。

これまでの伝統的らーめんに加えて新たな味への挑戦を欠かしません。

定期的に開かれる限定らーめんのコンペは職人の腕の見せ所

これまで実に２００種類以上の創作らーめんが職人から提案されました。

こうして創られたらーめんから新しい人気商品も誕生しているのです。

いくら高価な良い材料を使っていても

それを生かした調理や下ごしらえをしなければ美味しいものは作れません。

生真面目に材料達と向き合える人を育てることが味作りに繋がると考えています。

そんな想いで与ろゐ屋はこれからの“らーめん職人達を育てる道場”でありたいと思っています。

おかげさまで、そんな若いらーめん職人１０名がこれまで独立を果たしました。

新メニューコンペティションでは
各職人が自信の一杯を
持ちより審査します。

らーめんにも季節„旬‟がある

“味づくり”の決め手は“人づくり”



おかげさまで、さまざまな媒体にご紹介
頂いております。

ぐるなび社人気メニューランキング全国１位に
選んで頂きました。„H２６．４月現在‟

アド街ック天国：美味しい浅草ひみつの嵐ちゃん：おすすめVIPめし

Ｎスタ„ＴＢＳ‟：ラーメン誕生１００年 王様のブランチ：季節限定らーめん

ＴＶ出演実績

・アド街ｯｸ天国
・ひみつの嵐ちゃん
・どっちの料理ショー
・王様のブランチ
・はなまるマーケット
・お願い！ランキング 他 多数

紹介頂きました。

与ろゐ屋 通販 検索※詳細はＨＰをご覧下さい。

浅草名代らーめん 与ろゐ屋
所在地：東京都台東区浅草1-36-7

営業時間：１１：００～20：30 定休日：年中無休

電話番号：０３－３８４５－４６１８

アクセス：各線浅草駅徒歩５分

浅草寺より徒歩３分

全国のコンビニやスーパーにてカップ
ラーメンを販売しました。

ＨＰ：http://www.yoroiya.jp/

Ｆａｃｅｂｏｏｋ：yoroiya4618 Ｔｗｉｔｔｅｒ：@yoroiya4618

石神秀幸氏監修のラーメン本にて10年連続ランクイし
“殿堂入り”、ラーメン発見伝では表紙を飾りました。


